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Seit 1908 empfingt unsere Familie Gdste und Reisende mit
demselben Geist: sie sollen sich wie zu Hause fiihlen.
Hier ist Tradition keine Erinnerung, sondern ein solides
Fundament, auf dem wir aufbauen.

Jeden Tag wahlen wir die besten Produkte aus unserer
Region aus und respektieren ihre Saisonalitdt und
Identitat.

Wir verarbeiten sie mit modernen Techniken, Prazision
und Kreativitat.

Das Ergebnis ist eine Kiiche, die Giberrascht, ohne ihre
Seele zu verlieren.

Ungewodhnliche Kombinationen, feine Ausgewogenheit,
authentische Aromen.

Ein professioneller Service, stets herzlich und aufrichtig.
Ein junges, neugieriges und leidenschaftliches Team.

Fir uns ist Gastfreundschaft eine Geste, keine Formel.
Und jedes Gericht ist ein Dialog zwischen Vergangenheit
und Zukunft.

Infermalisnen for unsere (uste

UNSERE SPEISEKARTE WIRD REGELMASSIG
ENTSPRECHEND DER SAISONPRODUKTE ANGEPASST

Gemal der EU-Verordnung 1169/2011 bitten wir unsere
geschitzten Gaste, das Personal tiber Allergien,
Unvertraglichkeiten oder erndhrungsbedingte
Krankheiten zu informieren, damit wir IThnen den
bestmoglichen Service bieten kénnen.

Gerichte, die fiir Vegetarier und Zoéliakie-Betroffene
geeignet sind, sind mit den Symbolen gekennzeichnet:

VEGETARISCH

%0 ZzOLIAKIE-FREUNDLICH

GEDECK € 3.50
GEDECK AUF DER TERRASSE €4.50
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SCIATT: FRITIERTE BUCHWEIZENKUGELN KASEGEFULLT
IN OLIVENOLEMULSION UND VELTLINER APFELESSIG

€13

UNSERE KERAMIK-DAME UMHULLT MIT HISTORISCHER
BRESAOLA BORDONI, MIT SPANEN VON CASERA
VALTELLINA DOP 70 TAGE GEREIFT UND STEINPILZEN IN OL

€16

KALBSUNTERSCHALE ROSA GEGART, TOMATEN PESTO,
LEICHT KIRSCHHOLZGERAUCHERT, FRISCHER BURRATA MIT OLIVENOL

€16

GEBRATENE THUNFISCH-DARNE, ORIENTALISCHE BLATTSALATMISCHUNG
UND STERNANIS MARINIERTE PFIRSICH-DIP

€18



PIEMONTESER FASSONA-RINDERTATAR, SAUTIERTE STEINPILZE UND
LATSCHENKIEFER DUFT

€18

WOLFSBARSCH-TATAR, AVOCADO UND PEKANNUSSE

€ 23

&5@ &)W@

MANFRIGULI:
SEIT 1970 EINE VON UNSEREN TYPISCHEN SPEZIALITATEN
(GRATINIERTE CRESPELLE MIT KASE UND BROT GEFULLT)

€ 14

PIZZOCCHERI: TEIGWAREN AUS BUCHWEIZEN MIT KASE,
WIRSING UND KARTOFFELN

€14

SPAGHETTONI AUS GRAGNANO MIT BLAUEM HUMMER IN FRANZOSISCHER
CREMESAUCE

€ 22

RISOTTO TENUTA MARGHERITA, GESCHMORTE ENDIVIE,
FOIE-GRAS-ESCALOPE UND HOLUNDERBLUTEN

€19



GRUNE ERBSENCREME MIT ROHEM ROTEN GARNELEN-CARPACCIO
UND ,TRASPARENZA MARINA“-OL

€14
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MIT 2 JAHRE GEREIFTEM BITTO G.U., BRESAOLA DELLA
VALTELLINA G.G.A.-SPANEN, NUSSBUTTER

€16

Hinweis: Um den Vietri-Keramikteller als Geschenk zu erhalten,
ist es erforderlich, das komplette Degustationsmeni zu wahlen.

7L/W/9 frerichle

GEGRILLTER "ZIGEUNER": RINDFLEISCHSPIESS MIT SPECK

€20

ZART GEGARTER SCHWEINEFILET MIT EIGENEM JUS,
CRESCENZA-KASE UND KNUSPRIGEM BLATTERTEIG

€21



GEBRATENER TINTENFISCH, PFEFFER MIT ORANGENNOTE,
ERDBEER-CAPONATA, UND KIRSCHEN BALSAMICO-TROPFEN

€ 25

GLASIERTE OFEN-SCHWEINSHAXE, POLENTA, VALGROSINA-STEINPILZE UND
SUSS-SAUER GESCHMORTE ZWIEBEL

€ 26

GEGRILLTES ENTRECOTE VOM JUNGEN RIND
(SCOTTONA KOBIETA)

GR 250
€26

WAGYUBURGER: MILCHBROTCHEN, HOKKAIDO-WAGYU
(150 G), HALBFETTER CASERA-KASE, SPIEGELEI UND KARTOFFELN MIT
TRUFFELCREME

€ 30

RINDERFILET MIT BUTTER UND THYMIAN, KNUSPRIGE PUNTARELLE MIT
OLIVENOL, MALDON-SALZ UND SAUCE BEARNAISE

€ 30
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DAME BEKLEIDET MIT RINDFLEISCH
UND KASESCHEIBEN SO WIE MIT KLEINEN STEINPILZEN IN OL

o

KARTOFFELGNOCCHI
MIT 2 JAHRE GEREIFTEM BITTO G.U.,
BRESAOLA DELLA VALTELLINA G.G.A.-SPANEN, NUSSBUTTER

o

WURFEL VOM RINDERFILET MIT BITTO DOP-CREME
UND TARAGNA-POLENTA

o

FIOR-DI-LATTE-EIS VERFEINERT MIT BRAULIO

Mit Veltliner Weinkombination am Glass

(Bianco Terrazze Retiche Igt, Valtellina Superiore Docg,
Sforzato Docg)

ZUSCHLAG € 15

Beim Genuss dieses Meniis erhalten

Sie als Geschenk den handbemalten

Teller des Buon Ricordo, angefertigt
von den Keramikmeistern aus Vietri
sul Mare



GEGRILLTER TOMINO-KASE MIT GEGRILLTEM GEMUSE

ise

SPEZIELLE AUSWAHL FUR KASEFANS MIT NUSSEN,
HONIG UND MARMELADE

€15

TYPISCHER VELTLINER KASE

€ 10

 Fur unsere kleinen

MINI ‘PENNE’ MIT TOMATENSOSSE ODER BOLOGNESE
KLEINER RISOTTOPORTION MIT SAFRAN

PANIERTES KALBSCHNITZEL MIT POMMES FRITES

KLEINER ZIGEUNERSPIESS MIT POMMES FRITES

€10

€10

€12

€12



Hachllisch

PANNA COTTA MIT FRISCHEN ERDBEEREN

€8

UNSER "TIRAMISU"

€8

CREME BRULEE MIT BOURBON-VANILLE

€8

AUFGESCHLAGENES EI MIT PASSITO VERTEMATE ALPI RETICHE IGT
PREVOSTINI, FIOR-DI-LATTE-EIS UND HAUSGEMACHTER BISCIOLA
(TRADITIONELLES VELTLINER FRUCHTEBROT)

€12

SCHOKOLADEN-KUCHEN MIT WEICHEM KERN,
RAHMGLACE UND SCHLAGSAHNE

€10

SAMMLUNG VON ZARTBITTERSCHOKOLADE

€6
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