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Willkommen im Hotel Sassella 
Ristorante Jim
S e i t  1 9 0 8  e m p f ä n g t  u n s e r e  F a m i l i e  G ä s t e  u n d  R e i s e n d e  m i t

d e m s e l b e n  G e i s t :  s i e  s o l l e n  s i c h  w i e  z u  H a u s e  f ü h l e n .

H i e r  i s t  T r a d i t i o n  k e i n e  E r i n n e r u n g ,  s o n d e r n  e i n  s o l i d e s

F u n d a m e n t ,  a u f  d e m  w i r  a u f b a u e n .

J e d e n  T a g  w ä h l e n  w i r  d i e  b e s t e n  P r o d u k t e  a u s  u n s e r e r

R e g i o n  a u s  u n d  r e s p e k t i e r e n  i h r e  S a i s o n a l i t ä t  u n d

I d e n t i t ä t .

W i r  v e r a r b e i t e n  s i e  m i t  m o d e r n e n  T e c h n i k e n ,  P r ä z i s i o n

u n d  K r e a t i v i t ä t .

D a s  E r g e b n i s  i s t  e i n e  K ü c h e ,  d i e  ü b e r r a s c h t ,  o h n e  i h r e

S e e l e  z u  v e r l i e r e n .

U n g e w ö h n l i c h e  K o m b i n a t i o n e n ,  f e i n e  A u s g e w o g e n h e i t ,

a u t h e n t i s c h e  A r o m e n .

E i n  p r o f e s s i o n e l l e r  S e r v i c e ,  s t e t s  h e r z l i c h  u n d  a u f r i c h t i g .

E i n  j u n g e s ,  n e u g i e r i g e s  u n d  l e i d e n s c h a f t l i c h e s  T e a m .

F ü r  u n s  i s t  G a s t f r e u n d s c h a f t  e i n e  G e s t e ,  k e i n e  F o r m e l .

U n d  j e d e s  G e r i c h t  i s t  e i n  D i a l o g  z w i s c h e n  V e r g a n g e n h e i t

u n d  Z u k u n f t .

Informationen für unsere Gäste
U N S E R E  S P E I S E K A R T E  W I R D  R E G E L M Ä S S I G

E N T S P R E C H E N D  D E R  S A I S O N P R O D U K T E  A N G E P A S S T

G e m ä ß  d e r  E U - V e r o r d n u n g  1 1 6 9 / 2 0 1 1  b i t t e n  w i r  u n s e r e

g e s c h ä t z t e n  G ä s t e ,  d a s  P e r s o n a l  ü b e r  A l l e r g i e n ,

U n v e r t r ä g l i c h k e i t e n  o d e r  e r n ä h r u n g s b e d i n g t e

K r a n k h e i t e n  z u  i n f o r m i e r e n ,  d a m i t  w i r  I h n e n  d e n

b e s t m ö g l i c h e n  S e r v i c e  b i e t e n  k ö n n e n .

V E G E T A R I S C H

Z Ö L I A K I E - F R E U N D L I C H

GEDECK € 3.50

GEDECK AUF DER TERRASSE €4.50

G e r i c h t e ,  d i e  f ü r  V e g e t a r i e r  u n d  Z ö l i a k i e - B e t r o f f e n e
g e e i g n e t  s i n d ,  s i n d  m i t  d e n  S y m b o l e n  g e k e n n z e i c h n e t :



D A M A  V E S T I T A  D I  B R E S A O L A  S T O R I C A  B O R D O N I

C O N  P E T A L I  D I  C A S E R A  V A L T E L L I N A  D O P  7 0  G G .  E  P O R C I N I  S O T T ' O L I O

U N S E R E  K E R A M I K - D A M E  U M H Ü L L T  M I T  H I S T O R I S C H E R  

B R E S A O L A  B O R D O N I ,  M I T  S P Ä N E N  V O N  C A S E R A  

V A L T E L L I N A  D O P  7 0  T A G E  G E R E I F T  U N D  S T E I N P I L Z E N  I N  Ö L

€  1 6

D A R N A  D I  T O N N O  S C O T T A T O ,  M I S T I C A N Z A  O R I E N T A L E  E  D I P  A L L E  P E S C H E

M A R I N A T E  A L L ’ A N I C E  S T E L L A T O

G E B R A T E N E  T H U N F I S C H - D A R N E ,  O R I E N T A L I S C H E  B L A T T S A L A T M I S C H U N G

U N D  S T E R N A N I S  M A R I N I E R T E  P F I R S I C H - D I P  

€  1 8

M A G A T E L L O  D I  V I T E L L O  A L  P U N T O  R O S A ,  P E S T O  D I  P O M O D O R I  S O L E G G I A T I ,

F R E S C A  B U R R A T A  A L L ’ O L I O  E V O  L E G G E R M E N T E  A F F U M I C A T A  A L  L E G N O  D I

C I L I E G I O  

K A L B S U N T E R S C H A L E  R O S A  G E G A R T ,  T O M A T E N  P E S T O ,  

L E I C H T  K I R S C H H O L Z G E R Ä U C H E R T ,  F R I S C H E R  B U R R A T A  M I T  O L I V E N Ö L

€  1 6

S C I A T T  S U  L E T T O  D I  C I C O R I A  C O N  E M U L S I O N E  D I  O L I O  E V O  

E  A C E T O  D I  M E L E  I G P  D E L L A  V A L T E L L I N A

SCIATT :  F R I T I E R T E  B U C H W E I Z E N K U G E L N  K Ä S E G E F Ü L L T  

I N  O L I V E N Ö L E M U L S I O N  U N D  V E L T L I N E R  A P F E L E S S I G

€  1 3

Vorspeisen



T A R T A R E  D I  B R A N Z I N O ,  A V O C A D O  E  N O C I  P E C A N

W O L F S B A R S C H - T A T A R ,  A V O C A D O  U N D  P E K A N N Ü S S E

€  2 3

T A R T A R E  D I  F A S S O N A  P I E M O N T E S E ,  P O R C I N I  T R I F O L A T I  E  P R O F U M O  A L

P I N O  M U G O

P I E M O N T E S E R  F A S S O N A - R I N D E R T A T A R ,  S A U T I E R T E  S T E I N P I L Z E  U N D

L A T S C H E N K I E F E R  D U F T

€  1 8

Erste Gänge
M A N F R I G U L I  A L L A  G R U S I N A  " N O S T R A  R I C E T T A  D A L  1 9 7 0 "
MANFRIGULI :  
S E I T  1 9 7 0  E I N E  V O N  U N S E R E N  T Y P I S C H E N  S P E Z I A L I T Ä T E N  
( G R A T I N I E R T E  C R E S P E L L E  M I T  K Ä S E  U N D  B R O T  G E F Ü L L T )

€  1 4

P I Z Z O C C H E R I  V A L T E L L I N E S I
PIZZOCCHERI :  T E I G W A R E N  A U S  B U C H W E I Z E N  M I T  K Ä S E ,  
W I R S I N G  U N D  K A R T O F F E L N

€  1 4

S P A G H E T T O N E  O R O  G R A G N A N O  A L L ’ A S T I C E  B L U  I N  C R E M A  F R A N C E S E

S P A G H E T T O N I  A U S  G R A G N A N O  M I T  B L A U E M  H U M M E R  I N  F R A N Z Ö S I S C H E R

C R E M E S A U C E

€  2 2

R I S O T T O  T E N U T A  M A R G H E R I T A ,  S C A R O L A  B R A S A T A ,  

S C A L O P P A  D I  F O I E  G R A S  E  F I O R I  D I  S A M B U C O

R I S O T T O  T E N U T A  M A R G H E R I T A ,  G E S C H M O R T E  E N D I V I E ,  

F O I E - G R A S - E S C A L O P E  U N D  H O L U N D E R B L Ü T E N

€  1 9



C R E M A  D I  P I S E L L I  V E R D I  C O N  C A R P A C C I O  D I  G A M B E R O  R O S S O  

E  O L I O  T R A S P A R E N Z A  M A R I N A

G R Ü N E  E R B S E N C R E M E  M I T  R O H E M  R O T E N  G A R N E L E N - C A R P A C C I O  

U N D  „ T R A S P A R E N Z A  M A R I N A “ - Ö L

€  1 4

Hauptgerichte
B A S T O N E  D I  C O N T R O F I L E T T O  D I  M A N Z O  A L L A  P I O D A

G E G R I L L T E R  " Z I G E U N E R " :  R I N D F L E I S C H S P I E S S  M I T  S P E C K

€  2 0

F I L E T T O  D I  M A I A L I N O  I N  C O T T U R A  D E L I C A T A  C O N  I L  S U O  I N T I N G O L O ,

C R E S C E N Z A  E  S F O G L I A  C R O C C A N T E

Z A R T  G E G A R T E R  S C H W E I N E F I L E T  M I T  E I G E N E M  J U S ,  

C R E S C E N Z A - K Ä S E  U N D  K N U S P R I G E M  B L Ä T T E R T E I G

€  2 1

Piatto del Buon Ricordo (Gericht der gutenPiatto del Buon Ricordo (Gericht der guten
Erinnerung)Erinnerung)

Piatto del Buon Ricordo (Gericht der guten
Erinnerung)
K A R T O F F E L G N O C C H I  

M I T  2  J A H R E  G E R E I F T E M  B I T T O  G . U . ,  B R E S A O L A  D E L L A

V A L T E L L I N A  G . G . A . - S P Ä N E N ,  N U S S B U T T E R

€  1 6

H i n w e i s :  U m  d e n  V i e t r i - K e r a m i k t e l l e r  a l s  G e s c h e n k  z u  e r h a l t e n ,

i s t  e s  e r f o r d e r l i c h ,  d a s  k o m p l e t t e  D e g u s t a t i o n s m e n ü  z u  w ä h l e n .



S T I N C O  D I  M A I A L I N O  G L A S S A T O  A L  F O R N O ,  P O L E N T A  T A R A G N A ,  P O R C I N I

D E L L A  V A L G R O S I N A  E  C I P O L L A  S T U F A T A  I N  A G R O D O L C E

G L A S I E R T E  O F E N - S C H W E I N S H A X E ,  P O L E N T A ,  V A L G R O S I N A - S T E I N P I L Z E  U N D

S Ü S S - S A U E R  G E S C H M O R T E  Z W I E B E L

€  2 6

E N T R E C Ô T E  D I  S C O T T O N A  K O B I E T A  A L L A  G R A T E L L A

G E G R I L L T E S  E N T R E C Ô T E  V O M  J U N G E N  R I N D  

( S C O T T O N A  K O B I E T A )

G R  2 5 0

€ 2 6

F I L E T T O  D I  M A N Z O  A L  B U R R O  E  T I M O ,  C O N  P U N T A R E L L E  C R O C C A N T I

A L L ’ O L I O  E V O ,  S A L E  M A L D O N  E  S A L S A  B E R N E S E

R I N D E R F I L E T  M I T  B U T T E R  U N D  T H Y M I A N ,  K N U S P R I G E  P U N T A R E L L E  M I T

O L I V E N Ö L ,  M A L D O N - S A L Z  U N D  S A U C E  B É A R N A I S E

€  3 0

W A G Y U B U R G E R

WAGYUBURGER :  M I L C H B R Ö T C H E N ,  H O K K A I D O - W A G Y U  

( 1 5 0  G ) ,  H A L B F E T T E R  C A S E R A - K Ä S E ,  S P I E G E L E I  U N D  K A R T O F F E L N  M I T

T R Ü F F E L C R E M E

€  3 0

C A L A M A R O  S C O T T A T O  I N  P A D E L L A ,  P E P E  A L L ’ A R A N C I O ,  C A P O N A T I N A  

D I  F R A G O L E  F R E S C H E  E  G O C C E  D I  B A L S A M I C O  D I  C I L I E G I A

G E B R A T E N E R  T I N T E N F I S C H ,  P F E F F E R  M I T  O R A N G E N N O T E ,  

E R D B E E R - C A P O N A T A ,  U N D  K I R S C H E N  B A L S A M I C O - T R O P F E N

€  2 5



L A  D A M A  V E S T I T A  D I  B R E S A O L A  S T O R I C A  B O R D O N I  C O N  

P E T A L I  D I  C A S E R A  V A L T E L L I N A  D O P  7 0  G G .  E  P O R C I N I  S O T T ' O L I O

D A M E  B E K L E I D E T  M I T  R I N D F L E I S C H  

U N D  K Ä S E S C H E I B E N  S O  W I E  M I T  K L E I N E N  S T E I N P I L Z E N  I N  Ö L

°

G N O C C H I  D I  P A T A T E  A L  B I T T O  D O P  “ 2  A N N I ”  

C O N  F I L A N G È  D I  B R E S A O L A  V A L T E L L I N A  I G P  A L  B U R R O  N O C C I O L A  

K A R T O F F E L G N O C C H I  

M I T  2  J A H R E  G E R E I F T E M  B I T T O  G . U . ,

B R E S A O L A  D E L L A  V A L T E L L I N A  G . G . A . - S P Ä N E N ,  N U S S B U T T E R

°

D A D O L A T A  D I  F I L E T T O  C O N  C R E M A  D I  B I T T O  D O P  E  P O L E N T A  T A R A G N A

W Ü R F E L  V O M  R I N D E R F I L E T  M I T  B I T T O  D O P - C R E M E

 U N D  T A R A G N A - P O L E N T A

°

G E L A T O  F I O R  D I  L A T T E  M A N T E C A T O  A L  B R A U L I O

F I O R - D I - L A T T E - E I S  V E R F E I N E R T  M I T  B R A U L I O

Das Degustationsmenü 
zur guten Erinnerung

B e i m  G e n u s s  d i e s e s  M e n ü s  e r h a l t e n
S i e  a l s  G e s c h e n k  d e n  h a n d b e m a l t e n
T e l l e r  d e s  B u o n  R i c o r d o ,  a n g e f e r t i g t
v o n  d e n  K e r a m i k m e i s t e r n  a u s  V i e t r i
s u l  M a r e

M i t  V e l t l i n e r  W e i n k o m b i n a t i o n  a m  G l a s s  
( B i a n c o  T e r r a z z e  R e t i c h e  I g t ,  V a l t e l l i n a  S u p e r i o r e  D o c g ,
S f o r z a t o  D o c g )
Z U S C H L A G  €  1 5  



€  1 5

T O M I N O  A L L A  P I A S T R A  C O N  V E R D U R E  G R I G L I A T E

G E G R I L L T E R  T O M I N O - K Ä S E  M I T  G E G R I L L T E M  G E M Ü S E

Käse

Für unsere kleinen 

L A  S E L E Z I O N E  S P E C I A L E  P E R  A M A N T I  D E L  F O R M A G G I O
C O N  N O C I ,  M I E L E  E  C O N F E T T U R E
S P E Z I E L L E  A U S W A H L  F Ü R  K Ä S E F A N S  M I T  N Ü S S E N ,  
H O N I G  U N D  M A R M E L A D E

€  1 5

I L  B I T T O  D O P ,  I L  C A S E R A  V A L T E L L I N A  D O P ,  
L O  S C I M U D I N  D E L L A  L A T T E R I A  D I  C H I U R O
T Y P I S C H E R  V E L T L I N E R  K Ä S E

€  1 0

L E  P E N N E T T E  A L  P O M O D O R O  O  R A G Ù  

M I N I  ‘ P E N N E ’  M I T  T O M A T E N S O S S E  O D E R  B O L O G N E S E                                                    

I L  R I S O T T I N O  A L L O  Z A F F E R A N O

K L E I N E R  R I S O T T O P O R T I O N  M I T  S A F R A N                                                                                

L A  M I L A N E S E  C O N  P A T A T I N E  F R I T T E

P A N I E R T E S  K A L B S C H N I T Z E L  M I T  P O M M E S  F R I T E S                                                             

I L  P I C C O L O  B A S T O N E  D I  C O N T R O F I L E T T O  

A L L A  P I O D A  C O N  P A T A T E      

K L E I N E R  Z I G E U N E R S P I E S S  M I T  P O M M E S  F R I T E S                   

€10

€10

€12

€12



T O R T I N O  A L  C I O C C O L A T O  C U O R E  M O R B I D O  

G E L A T O  A L  F I O R  D I  L A T T E  E  P A N N A  M O N T A T A

S C H O K O L A D E N - K U C H E N  M I T  W E I C H E M  K E R N ,  

R A H M G L A C E  U N D  S C H L A G S A H N E

€  1 0

T I R A M I S Ù  C L A S S I C O

U N S E R  " T I R A M I S U "

€  8

U O V O  S B A T T U T O  A L  P A S S I T O  V E R T E M A T E  A L P I  R E T I C H E  I G T  P R E V O S T I N I ,

G E L A T O  A L  F I O R  D I  L A T T E  E  B I S C I O L A  H O M E  M A D E

A U F G E S C H L A G E N E S  E I  M I T  P A S S I T O  V E R T E M A T E  A L P I  R E T I C H E  I G T

P R E V O S T I N I ,  F I O R - D I - L A T T E - E I S  U N D  H A U S G E M A C H T E R  B I S C I O L A

( T R A D I T I O N E L L E S  V E L T L I N E R  F R Ü C H T E B R O T )

€  1 2

P A N N A  C O T T A  A L L E  F R A G O L E  F R E S C H E

P A N N A  C O T T A  M I T  F R I S C H E N  E R D B E E R E N

€  8

C R È M E  B R U L É E  A L L A  V A N I G L I A  B O U R B O N

C R È M E  B R Û L É E  M I T  B O U R B O N - V A N I L L E

€  8

Nachtisch

C O L L E Z I O N E  C I O C C O L A T I N I  F O N D E N T I

S A M M L U N G  V O N  Z A R T B I T T E R S C H O K O L A D E

€  6
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