
La nostra carta

Chef Zeno BernasconiChef Zeno Bernasconi  
con il suo team di cucinacon il suo team di cucina
Chef Zeno Bernasconi 
con il suo team di cucina



Informazioni alla clientela

V E G E T A R I A N O

C E L I A C O

COPERTO € 3.50

COPERTO IN TERRAZZA €4.50

L A  N O S T R A  C A R T A  V I E N E  R E G O L A R M E N T E  C A M B I A T A

I N  B A S E  A L L A  S T A G I O N A L I T À  D E I  P R O D O T T I

A i  s e n s i  d e l  r e g o l a m e n t o  U E  1 1 6 9 / 2 0 1 ,  s i  i n v i t a  l a

s p e t t a b i l e  c l i e n t e l a  a d  i n f o r m a r e  i l  p e r s o n a l e  a d d e t t o  i n

m e r i t o  a d  a l l e r g i e ,  i n t o l l e r a n z e  a l i m e n t a r i  e  p a t o l o g i e

l e g a t e  a l  c i b o ,  d i  c u i  s i  è  a f f e t t i ,  p e r  c o n s e n t i r c i  d i  o f f r i r v i

i l  m i g l i o r  s e r v i z i o  p o s s i b i l e .  

S u  r i c h i e s t a  v i e n e  f o r n i t a  l a  carta  con al lergeni .

I  p i a t t i  a d a t t i  a  v e g e t a r i a n i  e  c e l i a c i  s o n o  s e g n a l a t i  c o n  i
s i m b o l i :

D a l  1 9 0 8  l a  n o s t r a  f a m i g l i a  a c c o g l i e  o s p i t i  e

v i a g g i a t o r i  c o n  l o  s t e s s o  s p i r i t o :  f a r l i  s e n t i r e  a  c a s a .

Q u i  l a  t r a d i z i o n e  n o n  è  u n  r i c o r d o ,  m a  u n a  b a s e

s o l i d a  d a  c u i  p a r t i r e .

S c e g l i a m o  o g n i  g i o r n o  i  m i g l i o r i  p r o d o t t i  d e l  n o s t r o

t e r r i t o r i o ,  r i s p e t t a n d o n e  s t a g i o n a l i t à  e  i d e n t i t à .

L i  t r a s f o r m i a m o  c o n  t e c n i c h e  m o d e r n e ,  p r e c i s i o n e  e

c r e a t i v i t à .

I l  r i s u l t a t o  è  u n a  c u c i n a  c h e  s o r p r e n d e  s e n z a  p e r d e r e

l ’ a n i m a .

A b b i n a m e n t i  i n e d i t i ,  e q u i l i b r i  r a f f i n a t i ,  s a p o r i

a u t e n t i c i .

U n  s e r v i z i o  p r o f e s s i o n a l e ,  m a  s e m p r e  c a l d o  e

s i n c e r o .

U n o  s t a f f  g i o v a n e ,  c u r i o s o  e  a p p a s s i o n a t o .

P e r  n o i  l ’ o s p i t a l i t à  è  u n  g e s t o ,  n o n  u n a  f o r m u l a .

E  o g n i  p i a t t o  è  u n  d i a l o g o  t r a  p a s s a t o  e  f u t u r o .

Benvenuti all’Hotel Sassella Ristorante Jim



TARTARE DI  BRANZINO ,  A V O C A D O  E  N O C I  P E C A N

€  2 3

D A M A  V E S T I T A  D I  BRESAOLA  S T O R I C A  B O R D O N I ,

P E T A L I  D I  V A L T E L L I N A  C A S E R A  D O P  7 0  G G ,  P O R C I N I  S O T T ’ O L I O

€  1 6

DARNA DI  TONNO  S C O T T A T O ,  M I S T I C A N Z A  O R I E N T A L E ,  

D I P  A L L E  P E S C H E  M A R I N A T E  E  A N I C E  S T E L L A T O

€  1 8

TARTARE DI  FASSONA  P I E M O N T E S E ,  P O R C I N I  T R I F O L A T I  E  P R O F U M O

A L  P I N O  M U G O

€  1 8

MAGATELLO DI  VITELLO  A L  P U N T O  R O S A ,  P E S T O  D I  P O M O D O R I

S O L E G G I A T I ,  F R E S C A  B U R R A T A  A L L ’ O L I O  E V O  L E G G E R M E N T E

A F F U M I C A T A  A L  L E G N O  D I  C I L I E G I O  

€  1 6

SCIATT  S U  L E T T O  D I  C I C O R I A  

E M U L S I O N E  A L L ’ O L I O  E V O  E  A C E T O  D I  M E L E  D I  V A L T E L L I N A  I G P

€  1 3

Antipasti



PIZZOCCHERI  D E L L A  N O S T R A  T R A D I Z I O N E

€  1 4

MANFRIGULI  A L L A  G R U S I N A  " N O S T R A  R I C E T T A  D A L  1 9 7 0 "

€  1 4

CREMA DI  PISELLI  VERDI  C O N  C A R P A C C I O  D I  G A M B E R O  R O S S O  

E  O L I O  T R A S P A R E N Z A  M A R I N A

€  1 4

Primi

RISOTTO TENUTA MARGHERITA,  S C A R O L A  B R A S A T A ,  

S C A L O P P A  D I  F O I E  G R A S  E  F I O R I  D I  S A M B U C O

€  1 9

SPAGHETTONE O R O  G R A G N A N O  A L L ’ ASTICE  B L U  I N  C R E M A  F R A N C E S E

€  2 2

Piatto del Buon RicordoPiatto del Buon RicordoPiatto del Buon Ricordo

N o t a :  p e r  a v e r e  i l  p i a t t o  i n  c e r a m i c a  d i  V i e t r i  i n  o m a g g i o  

è  n e c e s s a r i o  s c e g l i e r e  l ’ i n t e r o  m e n ù  d e g u s t a z i o n e

GNOCCHI  D I  P A T A T E  A L  B I T T O  D O P  “ 2  A N N I ”  

C O N  F I L A N G È  D I  B R E S A O L A  V A L T E L L I N A  I G P  

A L  B U R R O  N O C C I O L A  

€  1 6



FILETTO DI  MAIALINO  I N  C O T T U R A  D E L I C A T A  C O N  I L  S U O  I N T I N G O L O ,

C R E S C E N Z A  D E L L A  L A T T E R I A  D I  C H I U R O  E  S F O G L I A  C R O C C A N T E

€  2 1

“ IL  BASTONE”
F E T T I N E  D I  C O N T R O F I L E T T O  D I  M A N Z O  C O N  P A N C E T T A ,  A V V O L T E  S U  B A S T O N E  

I N  L E G N O ,  A R R O S T I T E  A L L A  P I O D A  E  P R E S E N T A T E  S U  B A R C H E T T A  B Y  H A U T E  M A T E R I A L

€  2 0

STINCO DI  MAIALINO  G L A S S A T O  A L  F O R N O ,  P O L E N T A  T A R A G N A ,

P O R C I N I  D E L L A  V A L G R O S I N A  E  C I P O L L A  S T U F A T A  I N  A G R O D O L C E

€  2 6

ENTRECÔTE DI  SCOTTONA  K O B I E T A  A L L A  G R A T E L L A  ( C A .  2 5 0  G . )

€ 2 6

CALAMARO SCOTTATO  I N  P A D E L L A ,  P E P E  A L L ’ A R A N C I O ,  C A P O N A T I N A  

D I  F R A G O L E  F R E S C H E  E  G O C C E  D I  B A L S A M I C O  D I  C I L I E G I A

€  2 5

Secondi

FILETTO DI  MANZO A L  B U R R O  E  T I M O ,  C O N  P U N T A R E L L E

C R O C C A N T I  A L L ’ O L I O  E V O ,  S A L E  M A L D O N  E  S A L S A  B E R N E S E

€  3 0

WAGYUBURGER
( P A N I N O  A L  L A T T E  C O N  S E S A M O ,  W A G Y U  H O K K A I D O  ( G R  1 5 0 ) ,  C A S E R A

S E M I G R A S S O ,  O V E T T O  F R I T T O  E  P A T A T E  A L L A  C R E M A  T A R T U F A T A )

€  3 0



D A M A  V E S T I T A  D I  B R E S A O L A  S T O R I C A  B O R D O N I  

C O N  P E T A L I  D I  V A L T E L L I N A  C A S E R A  D O P  7 0  G G

E  P O R C I N I  S O T T ' O L I O

°

G N O C C H I  D I  P A T A T E  A L  B I T T O  D O P  “ 2  A N N I ”  

C O N  F I L A N G È  D I  B R E S A O L A  V A L T E L L I N A  I G P  

A L  B U R R O  N O C C I O L A  

°

D A D O L A T A  D I  F I L E T T O  C O N  C R E M A  D I  B I T T O  D O P  

E  P O L E N T A  T A R A G N A

°

G E L A T O  F I O R  D I  L A T T E  

M A N T E C A T O  A L  B R A U L I O

€  6 0

 Menù degustazione del Buon Ricordo

C O N   A B B I N A M E N T O  V I N I  V A L T E L L I N E S I  A L  B I C C H I E R E :  

B I A N C O  T E R R A Z Z E  R E T I C H E  I G T ,  

V A L T E L L I N A  S U P E R I O R E  D O C G ,

S F O R Z A T O  D O C G

S U P P L E M E N T O  €  1 5 , 0 0  

D E G U S T A N D O  Q U E S T O  M E N Ù ,  A V R E T E  I N  O M A G G I O  

I L  P I A T T O  D E L  B U O N  R I C O R D O  D I P I N T O  A  M A N O  

D A I  C E R A M I S T I  D I  V I E T R I  S U L  M A R E



€  1 5

€  1 0

€  1 5

S E L E Z I O N E  S P E C I A L E  P E R  A M A N T I  D E L  F O R M A G G I O

C O N  N O C I ,  M I E L E  E  C O N F E T T U R E

T O M I N O  A L L A  P I A S T R A  C O N  V E R D U R E  G R I G L I A T E

Formaggi

B I T T O  D O P ,  V A L T E L L I N A  C A S E R A  D O P  E  

S C I M U D I N  D E L L A  L A T T E R I A  D I  C H I U R O

Per i nostri piccoli
P E N N E T T E  A L  P O M O D O R O  O  R A G Ù                                                      

R I S O T T I N O  A L L O  Z A F F E R A N O

M I L A N E S E  C O N  P A T A T I N E  F R I T T E

P I C C O L O  B A S T O N E  D I  M A N Z O  A L L A  P I O D A  C O N  P A T A T E           

€  1 0

€  1 0

€  1 2

€  1 2



TORTINO AL CIOCCOLATO C U O R E  M O R B I D O

G E L A T O  A L  F I O R  D I  L A T T E  E  P A N N A  M O N T A T A

€  1 0

TIRAMISÙ C L A S S I C O

€  8

UOVO  S B A T T U T O  A L  PASSITO  V E R T E M A T E  A L P I  R E T I C H E  I G T

P R E V O S T I N I ,  G E L A T O  A L  F I O R  D I  L A T T E  E  BISCIOLA H O M E  M A D E

€  1 2

PANNA COTTA  A L L E  F R A G O L E  F R E S C H E

€  8

CRÈME BRULÉE A L L A  V A N I G L I A  B O U R B O N

€  8

C O L L E Z I O N E  D I  CIOCCOLATINI  F O N D E N T I  ( N . 6  X  5  G R . )

C A R A I B E ,  M A N J A R I ,  G U A N A J A , T U L A K A L U M ,  A B I N A O ,  O R I A D O

€  6

Dolci



C h i e d i  l a  n o s t r a  c a r t a  c o n  v i n i  d a  d e s s e r t ,

a c q u e v i t i ,  g r a p p e ,  w h i s k e y ,  r u m  e  c o g n a c

C O R T E S E  D O C ,  V O L P I

P R O S E C C O  E X T R A  D R Y  D O C ,  M I O L  B A R T O L O M I O L

P E D R A I A  N U R A G U S  D I  C A G L I A R I  D O C ,  S A N T A D I

B I A N C O  V A L T E L L I N A  I G P

R O S S O  D I  V A L T E L L I N A  D O C

V A L T E L L I N A  S U P E R I O R E  D O C G

V A L T E L L I N A  S F O R Z A T O  D O C G  

5  STELLE SFURSAT DOCG 2021  NINO NEGRI

P R E M I :  

D O C T O R  W I N E  9 6 / 1 0 0

B I B E N D A  2 0 2 5  C I N Q U E  G R A P P O L I

M E R A N O  W I N E F E S T I V A L  P L A T I N U M

J A M E S S U C K L I N G . C O M  9 3 / 1 0 0

G A M B E R O  R O S S O  T R E  B I C C H I E R I

 Vini al bicchiere
€  4

€  5

€  5

€  7

€  4

€  7

€  9

€  1 5  

A L  B I C C H .

Bevande
€  3                   

€  3                   

A C Q U A  M I N E R A L E  N A T U R A L E  P A N N A  0 . 7 5  L                                                                 

A C Q U A  M I N E R A L E  S A N  P E L L E G R I N O  0 . 7 5  L                                                                    

Conservato con metodo CORAVIN Timeless Model Three+



Cosa sono i Ristoranti del Buon Ricordo?

L ’ U n i o n e  R i s t o r a n t i  d e l  B u o n  R i c o r d o ,  f o n d a t a  d a l  1 9 6 4  d a  D i n o  V i l l a n i ,   

o g g i  r a c c o g l i e  o l t r e  u n  c e n t i n a i o  d i  i n s e g n e ,  d i  c u i  a l c u n e  a l l ’ e s t e r o .

L ’ o b i e t t i v o  n e g l i  a n n i  S e s s a n t a  e r a  d a r  l u s t r o  a l l e  t a n t e  e s p r e s s i o n i  l o c a l i

d e l l a  tradiz ione  gastronomica  i ta l iana .  I  r i s t o r a n t i  d e l  B u o n  R i c o r d o  s i

u n i s c o n o  c o n  l ’ i n t e n t o  d i  t u t e l a r e  i l  v a l o r e  d e l l a  s p e s a  d a i  c o n t a d i n i ,  d e i

m e r c a t i  a  f i l i e r a  c o r t a  e  d e l l e  m a t e r i e  p r i m e  f r e s c h e .  D i n o  V i l l a n i  d e c i s e  d i

p r o m u o v e r e  l ’ a s s o c i a z i o n e  c o n  u n a  m o s s a  d a  g r a n d e  u o m o  d i  m a r k e t i n g ,

c i o è  r e n d e n d o  o g n i  p a s t o  u n ’ e s p e r i e n z a  c o l l e z i o n a b i l e .  

D a  u n a  p a r t e  a b b i a m o  c o s ì  i l  Menu del  Buon Ricordo :  u n  e x c u r s u s  i n  c u i  i

r i s t o r a t o r i  m e t t o n o  l i b e r a m e n t e  i n  f i l a  u n a  r a s s e g n a  r i t r a t t o  d e l l a  p r o p r i a

t e r r a ,  v a r i a b i l e  s e c o n d o  s t a g i o n e .  P o i  u n a  special i tà  s e m p r e  d i s p o n i b i l e ,  c h e

è  i l  p i a t t o - f i r m a  d e l  l o c a l e ,  e  i n f i n e  u n  v e r o  e  p r o p r i o  piatto  in  ceramica ,

d i p i n t o  a  m a n o  o g g i  c o m e  a l l o r a  d a g l i  a r t i g i a n i  d e l l a  C e r a m i c a  A r t i s t i c a

S o l i m e n e  d i  V i e t r i  s u l  M a r e ,  s u l  q u a l e  è  e f f i g i a t a  l a  s t e s s a  p r e p a r a z i o n e .  C h i

o r d i n a  i l  m e n u  s p e c i a l e  p u ò  p o r t a r e  a  c a s a  i l  p i c c o l o  d o n o .

I l  2 0 2 4  —  a n n o  d e l  60 anniversario ,   v e d e  i l  c o m p u t o  d e i  R i s t o r a n t i  d e l

B u o n  R i c o r d o  a  1 1 2 ,  d i  c u i  1 1  f r a  E u r o p a ,  S t a t i  U n i t i  e  G i a p p o n e .  U n  g r u p p o

v a r i e g a t o  e  i n  c o n t i n u a  e s p a n s i o n e ,  d i  c u i  f a c c i a m o  o r g o g l i o s a m e n t e  p a r t e

d a l  1 9 8 8 .

Il nostro primo piatto del Buon Ricordo
 dal 1988 al 2005

https://www.ceramicasolimene.it/ita/default.asp
https://www.ceramicasolimene.it/ita/default.asp
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