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Depuis 1908, notre famille accueille ses hotes et
voyageurs avec le méme esprit : leur faire sentir comme a
la maison.

Ici, la tradition n’est pas un souvenir, mais une base solide
a partir de laquelle avancer.

Chaque jour, nous sélectionnons les meilleurs produits de
notre terroir, en respectant leur saisonnalité et leur
identité.

Nous les transformons grace a des techniques modernes,
de la précision et de la créativité.

Le résultat est une cuisine qui surprend sans perdre son
ame.

Des accords inédits, des équilibres raffinés, des saveurs
authentiques.

Un service professionnel, mais toujours chaleureux et
sinceére.

Une équipe jeune, curieuse et passionnée.

Pour nous, I’hospitalité est un geste, pas une formule.

Et chaque plat est un dialogue entre le passé et le futur.
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NOTRE CARTE EST REGULIEREMENT MODIFIEE EN
FONCTION DE LA SAISONNALITE DES PRODUITS.

Conformément au reglement UE 1169/2011, nous
invitons notre aimable clientéle a informer le personnel
de service de toute allergie, intolérance alimentaire ou
pathologie liée aux aliments dont elle souffre, afin de
nous permettre de vous offrir le meilleur service

possible.
Les plats adaptés aux végétariens et aux

personnes cceliaques sont indiqués par les
symboles suivants :

VEGETARIEN

@ SANS GLUTEN

COUVERT € 3,50
COUVERT EN TERRASSE € 4,50



Enlrées

SCIATT: BEIGNETS DE SARRASIN FARCIS AU FROMAGE FONDU, SUR
CHICOREE AVEC EMULSION D'HUILE D’'OLIVE EXTRA VIERGE ET
VINAIGRE DE CIDRE IGP DE LA VALTELINE

€13

NOTRE DAME EN CERAMIQUE HABILLEE DE BRESAOLA
HISTORIQUE BORDONI, AVEC PETALES DE CASERA
VALTELLINA DOP AFFINE 70 JOURS ET CEPES A L'HUILE

€16

NOIX DE VEAU CUITE ROSEE, PESTO DE TOMATES SECHEES AU
SOLEIL, BURRATA FRAICHE A L’HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE,
LEGEREMENT FUMEE AU BOIS DE CERISIER

€16

DARNE DE THON SAISIE, MESCLUN ORIENTAL ET DIP DE PECHES
MARINEES A L’ANIS ETOILE

€18



TARTARE DE BCEUF FASSONA PIEMONTAISE, CEPES POELES ET
PARFUM DE PIN MUGO

€18

TARTARE DE BAR, AVOCAT ET NOIX DE PECAN

€ 23
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MANFRIGULI: CREPES DE SARRASIN ROULEES FARCIES
DE FROMAGE CREMEUX ET DE PAIN (NOTRE RECETTE DEPUIS 1970)

€ 14

PIZZOCCHERI: TAGLIATELLES COURTES DE SARRASIN
AVEC FROMAGE, CHOU DE SAVOIE ET POMMES DE TERRE

€ 14

SPAGHETTONI ORO DI GRAGNANO AU HOMARD BLEU
EN CREME FRANCAISE

€ 22

RISOTTO TENUTA MARGHERITA, SCAROLE BRAISEE,
ESCALOPE DE FOIE GRAS ET FLEURS DE SUREAU

€19



CREMA DI PISELLI VERDI CON CARPACCIO DI GAMBERO ROSSO
E OLIO TRASPARENZA MARINA
CREME DE PETITS POIS VERTS AVEC CARPACCIO DE CREVETTES ROUGES

ET HUILE “TRASPARENZA MARINA”
€14
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GNOCCHI DI PATATE AL BITTO DOP “2 ANNI"
CON FILANGE DI BRESAOLA VALTELLINA IGP

AL BURRO NOCCIOLA

GNOCCHIS DE POMMES DE TERRE AU BITTO DOP
« 2 ANS », AVEC FILAMENTS DE BRESAOLA DE LA
VALTELINE IGP ET BEURRE NOISETTE

€ 25
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BASTONE DI CONTROFILETTO DI MANZO ALLA PIODA
BATON DE CONTRE-FILET DE BCEUF A LA PIODA

(CUISSON SUR PIERRE)

€ 20

FILETTO DI MAIALINO IN COTTURA DELICATA CON IL SUO INTINGOLO,
CRESCENZA E SFOGLIA CROCCANTE
FILET DE PORC CUIT DELICATEMENT AVEC SON JUS,

CRESCENZA (FROMAGE FRAIS ITALIEN) ET PATE FEUILLETEE
CROUSTILLANTE

€21



CALMAR POELE, POIVRE A L’'ORANGE,

CAPONATINA DE FRAISES FRAICHES ET GOUTTES DE VINAIGRE

BALSAMIQUE A LA CERISE
€ 25

JARRET DE PORC LAQUE AU FOUR, POLENTA TARAGNA,
CEPES DE LA VAL GROSINA ET OIGNON BRAISE
EN SAUCE AIGRE-DOUCE

€ 26

ENTRECOTE DE JEUNE GENISSE “KOBIETA” GRILLEE

GR 250
€26

WAGYUBURGER: PAIN BRIOCHE AU LAIT, BEUF WAGYU
D'HOKKAIDO (150 G), FROMAGE CASERA MI-GRAS, CEUF AU
PLAT ET POMMES DE TERRE A LA CREME DE TRUFFE

€ 30

FILET DE BCEUF AU BEURRE ET THYM AVEC PUNTARELLE
(JEUNES POUSSES DE CHICOREE) CROQUANTES A L'HUILE

D'OLIVE EXTRA VIERGE, SEL DE MALDON ET SAUCE BEARNAISE

€ 30
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LA DAMA VESTITA DI BRESAOLA STORICA BORDONI CON
PETALI DI CASERA VALTELLINA DOP 70 GG. E PORCINI SOTT'OLIO
NOTRE DAME EN CERAMIQUE HABILLEE DE BRESAOLA
HISTORIQUE BORDONI, AVEC PETALES DE CASERA
VALTELLINA DOP AFFINE 70 JOURS ET CEPES A L'HUILE
GNOCCHI DI PATATE AL BITTO DOP “2 ANNTI”

CON FILANGE DI BRESAOLA VALTELLINA IGP
AL BURRO NOCCIOLA
GNOCCHIS DE POMMES DE TERRE AU BITTO DOP « 2 ANS »
AVEC FILAMENTS DE BRESAOLA DE LA VALTELINE IGP
ET BEURRE NOISETTE
DADOLATA DI FILETTO CON CREMA DI BITTO DOP E POLENTA TARAGNA
DES DE FILET DE BCEUF AVEC CREME DE BITTO DOP
ET POLENTA TARAGNA
GELATO FIOR DI LATTE MANTECATO AL BRAULIO
GLACE FIOR DI LATTE TURBINEE AU BRAULIO

Accord mets-vins de la Valteline au verre

(Bianco Terrazze Retiche IGT, Valtellina Superiore DOCG,
Sforzato DOCG)

SUPPLEMENT € 15,00

Notre restaurant est membre de 'Unione
Ristoranti del Buon Ricordo depuis 1988.
En commandant notre plat sélectionné,
vous recevrez en souvenir durable une
assiette en céramique décorée et
personnalisée.



TOMINO A LA PLANCHA AVEC LEGUMES GRILLES

€15
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SELECTION SPECIALE POUR LES AMATEURS DE FROMAGE
AVEC NOIX, MIEL ET CONFITURES

€15

SELECTION DE FROMAGES TYPIQUES DE LA VALTELINE

€10
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PENNES A LA SAUCE TOMATE OU A LA BOLOGNAISE €10
PETIT RISOTTO AU SAFRAN €10
ESCALOPE MILANAISE AVEC FRITES €12

PETIT BATON DE CONTRE-FILET DE BCEUF A LA PIODA
AVEC POMMES DE TERRE €12
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PANNA COTTA AUX FRAISES FRAICHES

€8

TIRAMISU

€8

REME BRULEE ALLA VANIGLIA BOURBON
CREME BRULEE A LA VANILLE BOURBON

€8

SABAYON AU PASSITO VERTEMATE ALPI RETICHE IGT
PREVOSTINI, GLACE FIOR DI LATTE ET BISCIOLA MAISON (PAIN
AUX FRUITS TRADITIONNEL DE LA VALTELINE)

€12

FONDANT AU CHOCOLAT CCEUR COULANT,
GLACE FIOR DI LATTE ET CHANTILLY

€10

COLLECTION DE CHOCOLATS NOIRS

€6
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