
Notre menu
Chef Zeno BernasconiChef Zeno Bernasconi

  avec son équipe de cuisineavec son équipe de cuisine
Chef Zeno Bernasconi

 avec son équipe de cuisine



Bienvenue à l’Hôtel Sassella 
– Restaurant Jim

D e p u i s  1 9 0 8 ,  n o t r e  f a m i l l e  a c c u e i l l e  s e s  h ô t e s  e t

v o y a g e u r s  a v e c  l e  m ê m e  e s p r i t  :  l e u r  f a i r e  s e n t i r  c o m m e  à

l a  m a i s o n .

I c i ,  l a  t r a d i t i o n  n ’ e s t  p a s  u n  s o u v e n i r ,  m a i s  u n e  b a s e  s o l i d e

à  p a r t i r  d e  l a q u e l l e  a v a n c e r .

C h a q u e  j o u r ,  n o u s  s é l e c t i o n n o n s  l e s  m e i l l e u r s  p r o d u i t s  d e

n o t r e  t e r r o i r ,  e n  r e s p e c t a n t  l e u r  s a i s o n n a l i t é  e t  l e u r

i d e n t i t é .

N o u s  l e s  t r a n s f o r m o n s  g r â c e  à  d e s  t e c h n i q u e s  m o d e r n e s ,

d e  l a  p r é c i s i o n  e t  d e  l a  c r é a t i v i t é .

L e  r é s u l t a t  e s t  u n e  c u i s i n e  q u i  s u r p r e n d  s a n s  p e r d r e  s o n

â m e .

D e s  a c c o r d s  i n é d i t s ,  d e s  é q u i l i b r e s  r a f f i n é s ,  d e s  s a v e u r s

a u t h e n t i q u e s .

U n  s e r v i c e  p r o f e s s i o n n e l ,  m a i s  t o u j o u r s  c h a l e u r e u x  e t

s i n c è r e .

U n e  é q u i p e  j e u n e ,  c u r i e u s e  e t  p a s s i o n n é e .

P o u r  n o u s ,  l ’ h o s p i t a l i t é  e s t  u n  g e s t e ,  p a s  u n e  f o r m u l e .

E t  c h a q u e  p l a t  e s t  u n  d i a l o g u e  e n t r e  l e  p a s s é  e t  l e  f u t u r .

Informations à la clientèle
N O T R E  C A R T E  E S T  R É G U L I È R E M E N T  M O D I F I É E  E N

F O N C T I O N  D E  L A  S A I S O N N A L I T É  D E S  P R O D U I T S .

C o n f o r m é m e n t  a u  r è g l e m e n t  U E  1 1 6 9 / 2 0 1 1 ,  n o u s

i n v i t o n s  n o t r e  a i m a b l e  c l i e n t è l e  à  i n f o r m e r  l e  p e r s o n n e l

d e  s e r v i c e  d e  t o u t e  a l l e r g i e ,  i n t o l é r a n c e  a l i m e n t a i r e  o u

p a t h o l o g i e  l i é e  a u x  a l i m e n t s  d o n t  e l l e  s o u f f r e ,  a f i n  d e

n o u s  p e r m e t t r e  d e  v o u s  o f f r i r  l e  m e i l l e u r  s e r v i c e

p o s s i b l e .

V É G É T A R I E N

S A N S  G L U T E N

COUVERT € 3,50

COUVERT EN TERRASSE € 4,50

L e s  p l a t s  a d a p t é s  a u x  v é g é t a r i e n s  e t  a u x
p e r s o n n e s  c œ l i a q u e s  s o n t  i n d i q u é s  p a r  l e s
s y m b o l e s  s u i v a n t s  :



D A M A  V E S T I T A  D I  B R E S A O L A  S T O R I C A  B O R D O N I

C O N  P E T A L I  D I  C A S E R A  V A L T E L L I N A  D O P  7 0  G G .  E  P O R C I N I  S O T T ' O L I O

N O T R E  D A M E  E N  C É R A M I Q U E  H A B I L L É E  D E  B R E S A O L A  

H I S T O R I Q U E  B O R D O N I ,  A V E C  P É T A L E S  D E  C A S E R A  

V A L T E L L I N A  D O P  A F F I N É  7 0  J O U R S  E T  C È P E S  À  L ’ H U I L E

€  1 6

D A R N A  D I  T O N N O  S C O T T A T O ,  M I S T I C A N Z A  O R I E N T A L E  E  D I P  A L L E

P E S C H E  M A R I N A T E  A L L ’ A N I C E  S T E L L A T O

D A R N E  D E  T H O N  S A I S I E ,  M E S C L U N  O R I E N T A L  E T  D I P  D E  P Ê C H E S

M A R I N É E S  À  L ’ A N I S  É T O I L É

€  1 8

M A G A T E L L O  D I  V I T E L L O  A L  P U N T O  R O S A ,  P E S T O  D I  P O M O D O R I

S O L E G G I A T I ,  F R E S C A  B U R R A T A  A L L ’ O L I O  E V O  L E G G E R M E N T E

A F F U M I C A T A  A L  L E G N O  D I  C I L I E G I O  

N O I X  D E  V E A U  C U I T E  R O S É E ,  P E S T O  D E  T O M A T E S  S É C H É E S  A U

S O L E I L ,  B U R R A T A  F R A Î C H E  À  L ’ H U I L E  D ’ O L I V E  E X T R A  V I E R G E ,

L É G È R E M E N T  F U M É E  A U  B O I S  D E  C E R I S I E R

€  1 6

S C I A T T  S U  L E T T O  D I  C I C O R I A  C O N  E M U L S I O N E  D I  O L I O  E V O  

E  A C E T O  D I  M E L E  I G P  D E L L A  V A L T E L L I N A

SCIATT :  B E I G N E T S  D E  S A R R A S I N  F A R C I S  A U  F R O M A G E  F O N D U ,  S U R

C H I C O R É E  A V E C  É M U L S I O N  D ’ H U I L E  D ’ O L I V E  E X T R A  V I E R G E  E T

V I N A I G R E  D E  C I D R E  I G P  D E  L A  V A L T E L I N E

€  1 3

Entrées



T A R T A R E  D I  B R A N Z I N O ,  A V O C A D O  E  N O C I  P E C A N

T A R T A R E  D E  B A R ,  A V O C A T  E T  N O I X  D E  P É C A N

€  2 3

T A R T A R E  D I  F A S S O N A  P I E M O N T E S E ,  P O R C I N I  T R I F O L A T I  E  P R O F U M O

A L  P I N O  M U G O

T A R T A R E  D E  B Œ U F  F A S S O N A  P I É M O N T A I S E ,  C È P E S  P O Ê L É S  E T

P A R F U M  D E  P I N  M U G O

€  1 8

Premiers plats
M A N F R I G U L I  A L L A  G R U S I N A  " N O S T R A  R I C E T T A  D A L  1 9 7 0 "

MANFRIGULI :  C R Ê P E S  D E  S A R R A S I N  R O U L É E S  F A R C I E S  

D E  F R O M A G E  C R É M E U X  E T  D E  P A I N  ( N O T R E  R E C E T T E  D E P U I S  1 9 7 0 )

€  1 4

P I Z Z O C C H E R I  V A L T E L L I N E S I

PIZZOCCHERI :  T A G L I A T E L L E S  C O U R T E S  D E  S A R R A S I N  

A V E C  F R O M A G E ,  C H O U  D E  S A V O I E  E T  P O M M E S  D E  T E R R E

€  1 4

S P A G H E T T O N E  O R O  G R A G N A N O  A L L ’ A S T I C E  B L U  I N  C R E M A  F R A N C E S E

S P A G H E T T O N I  O R O  D I  G R A G N A N O  A U  H O M A R D  B L E U  

E N  C R È M E  F R A N Ç A I S E

€  2 2

R I S O T T O  T E N U T A  M A R G H E R I T A ,  S C A R O L A  B R A S A T A ,  

S C A L O P P A  D I  F O I E  G R A S  E  F I O R I  D I  S A M B U C O

R I S O T T O  T E N U T A  M A R G H E R I T A ,  S C A R O L E  B R A I S É E ,  

E S C A L O P E  D E  F O I E  G R A S  E T  F L E U R S  D E  S U R E A U

€  1 9



C R E M A  D I  P I S E L L I  V E R D I  C O N  C A R P A C C I O  D I  G A M B E R O  R O S S O  

E  O L I O  T R A S P A R E N Z A  M A R I N A

C R È M E  D E  P E T I T S  P O I S  V E R T S  A V E C  C A R P A C C I O  D E  C R E V E T T E S  R O U G E S  

E T  H U I L E  “ T R A S P A R E N Z A  M A R I N A ”

€  1 4

Plats principaux
B A S T O N E  D I  C O N T R O F I L E T T O  D I  M A N Z O  A L L A  P I O D A

B Â T O N  D E  C O N T R E - F I L E T  D E  B Œ U F  À  L A  P I O D A  

( C U I S S O N  S U R  P I E R R E )

€  2 0

F I L E T T O  D I  M A I A L I N O  I N  C O T T U R A  D E L I C A T A  C O N  I L  S U O  I N T I N G O L O ,

C R E S C E N Z A  E  S F O G L I A  C R O C C A N T E

F I L E T  D E  P O R C  C U I T  D É L I C A T E M E N T  A V E C  S O N  J U S ,  

C R E S C E N Z A  ( F R O M A G E  F R A I S  I T A L I E N )  E T  P Â T E  F E U I L L E T É E

C R O U S T I L L A N T E

€  2 1

G N O C C H I  D I  P A T A T E  A L  B I T T O  D O P  “ 2  A N N I ”  
C O N  F I L A N G È  D I  B R E S A O L A  V A L T E L L I N A  I G P  
A L  B U R R O  N O C C I O L A  
G N O C C H I S  D E  P O M M E S  D E  T E R R E  A U  B I T T O  D O P
«  2  A N S  » ,  A V E C  F I L A M E N T S  D E  B R E S A O L A  D E  L A
V A L T E L I N E  I G P  E T  B E U R R E  N O I S E T T E

€  2 5

Plat du Bon Souvenir 
(Piatto del Buon Ricordo)



S T I N C O  D I  M A I A L I N O  G L A S S A T O  A L  F O R N O ,  P O L E N T A  T A R A G N A ,

P O R C I N I  D E L L A  V A L G R O S I N A  E  C I P O L L A  S T U F A T A  I N  A G R O D O L C E

J A R R E T  D E  P O R C  L A Q U É  A U  F O U R ,  P O L E N T A  T A R A G N A ,  

C È P E S  D E  L A  V A L  G R O S I N A  E T  O I G N O N  B R A I S É  

E N  S A U C E  A I G R E - D O U C E

€  2 6

E N T R E C Ô T E  D I  S C O T T O N A  K O B I E T A  A L L A  G R A T E L L A

E N T R E C Ô T E  D E  J E U N E  G É N I S S E  “ K O B I E T A ”  G R I L L É E

G R  2 5 0

€ 2 6

F I L E T T O  D I  M A N Z O  A L  B U R R O  E  T I M O ,  C O N  P U N T A R E L L E  C R O C C A N T I

A L L ’ O L I O  E V O ,  S A L E  M A L D O N  E  S A L S A  B E R N E S E

F I L E T  D E  B Œ U F  A U  B E U R R E  E T  T H Y M  A V E C  P U N T A R E L L E  

( J E U N E S  P O U S S E S  D E  C H I C O R É E )  C R O Q U A N T E S  À  L ’ H U I L E  

D ’ O L I V E  E X T R A  V I E R G E ,  S E L  D E  M A L D O N  E T  S A U C E  B É A R N A I S E

€  3 0

W A G Y U B U R G E R

WAGYUBURGER :  P A I N  B R I O C H É  A U  L A I T ,  B Œ U F  W A G Y U

D ’ H O K K A I DŌ  ( 1 5 0  G ) ,  F R O M A G E  C A S E R A  M I - G R A S ,  Œ U F  A U

P L A T  E T  P O M M E S  D E  T E R R E  À  L A  C R È M E  D E  T R U F F E

€  3 0

C A L A M A R O  S C O T T A T O  I N  P A D E L L A ,  P E P E  A L L ’ A R A N C I O ,  C A P O N A T I N A  

D I  F R A G O L E  F R E S C H E  E  G O C C E  D I  B A L S A M I C O  D I  C I L I E G I A

C A L M A R  P O Ê L É ,  P O I V R E  À  L ’ O R A N G E ,  

C A P O N A T I N A  D E  F R A I S E S  F R A Î C H E S  E T  G O U T T E S  D E  V I N A I G R E

B A L S A M I Q U E  À  L A  C E R I S E

€  2 5



L A  D A M A  V E S T I T A  D I  B R E S A O L A  S T O R I C A  B O R D O N I  C O N  

P E T A L I  D I  C A S E R A  V A L T E L L I N A  D O P  7 0  G G .  E  P O R C I N I  S O T T ' O L I O

N O T R E  D A M E  E N  C É R A M I Q U E  H A B I L L É E  D E  B R E S A O L A  

H I S T O R I Q U E  B O R D O N I ,  A V E C  P É T A L E S  D E  C A S E R A  

V A L T E L L I N A  D O P  A F F I N É  7 0  J O U R S  E T  C È P E S  À  L ’ H U I L E

°

G N O C C H I  D I  P A T A T E  A L  B I T T O  D O P  “ 2  A N N I ”  

C O N  F I L A N G È  D I  B R E S A O L A  V A L T E L L I N A  I G P  

A L  B U R R O  N O C C I O L A  

G N O C C H I S  D E  P O M M E S  D E  T E R R E  A U  B I T T O  D O P  «  2  A N S  »

A V E C  F I L A M E N T S  D E  B R E S A O L A  D E  L A  V A L T E L I N E  I G P  

E T  B E U R R E  N O I S E T T E

°

D A D O L A T A  D I  F I L E T T O  C O N  C R E M A  D I  B I T T O  D O P  E  P O L E N T A  T A R A G N A

D É S  D E  F I L E T  D E  B Œ U F  A V E C  C R È M E  D E  B I T T O  D O P  

E T  P O L E N T A  T A R A G N A

°

G E L A T O  F I O R  D I  L A T T E  M A N T E C A T O  A L  B R A U L I O

G L A C E  F I O R  D I  L A T T E  T U R B I N É E  A U  B R A U L I O

Menu dégustation 
“Buon Ricordo”

Notre restaurant est membre de l’Unione
Ristoranti del Buon Ricordo depuis 1988. 
En commandant notre plat sélectionné,
vous recevrez en souvenir durable une
assiette en céramique décorée et
personnalisée.

A c c o r d  m e t s - v i n s  d e  l a  V a l t e l i n e  a u  v e r r e
 ( B i a n c o  T e r r a z z e  R e t i c h e  I G T ,  V a l t e l l i n a  S u p e r i o r e  D O C G ,
S f o r z a t o  D O C G )
S U P P L É M E N T  €  1 5 , 0 0



€  1 5

T O M I N O  A L L A  P I A S T R A  C O N  V E R D U R E  G R I G L I A T E

T O M I N O  À  L A  P L A N C H A  A V E C  L É G U M E S  G R I L L É S

Fromages

Pour nos petits invités

L A  S E L E Z I O N E  S P E C I A L E  P E R  A M A N T I  D E L  F O R M A G G I O
C O N  N O C I ,  M I E L E  E  C O N F E T T U R E

S É L E C T I O N  S P É C I A L E  P O U R  L E S  A M A T E U R S  D E  F R O M A G E

A V E C  N O I X ,  M I E L  E T  C O N F I T U R E S

€  1 5

I L  B I T T O  D O P ,  I L  C A S E R A  V A L T E L L I N A  D O P ,  
L O  S C I M U D I N  D E L L A  L A T T E R I A  D I  C H I U R O

S É L E C T I O N  D E  F R O M A G E S  T Y P I Q U E S  D E  L A  V A L T E L I N E

€  1 0

L E  P E N N E T T E  A L  P O M O D O R O  O  R A G Ù  

P E N N E S  À  L A  S A U C E  T O M A T E  O U  À  L A  B O L O G N A I S E           €  1 0               

I L  R I S O T T I N O  A L L O  Z A F F E R A N O

P E T I T  R I S O T T O  A U  S A F R A N                                                      €  1 0               

L A  M I L A N E S E  C O N  P A T A T I N E  F R I T T E

E S C A L O P E  M I L A N A I S E  A V E C  F R I T E S                                       €  1 2               

I L  P I C C O L O  B A S T O N E  D I  C O N T R O F I L E T T O  

A L L A  P I O D A  C O N  P A T A T E      

P E T I T  B Â T O N  D E  C O N T R E - F I L E T  D E  B Œ U F  À  L A  P I O D A  

A V E C  P O M M E S  D E  T E R R E                                                         €  1 2  



T O R T I N O  A L  C I O C C O L A T O  C U O R E  M O R B I D O  

G E L A T O  A L  F I O R  D I  L A T T E  E  P A N N A  M O N T A T A

F O N D A N T  A U  C H O C O L A T  C Œ U R  C O U L A N T ,  

G L A C E  F I O R  D I  L A T T E  E T  C H A N T I L L Y

€  1 0

T I R A M I S Ù  C L A S S I C O

T I R A M I S Ù

€  8

U O V O  S B A T T U T O  A L  P A S S I T O  V E R T E M A T E  A L P I  R E T I C H E  I G T

P R E V O S T I N I ,  G E L A T O  A L  F I O R  D I  L A T T E  E  B I S C I O L A  H O M E  M A D E

S A B A Y O N  A U  P A S S I T O  V E R T E M A T E  A L P I  R E T I C H E  I G T

P R E V O S T I N I ,  G L A C E  F I O R  D I  L A T T E  E T  B I S C I O L A  M A I S O N  ( P A I N

A U X  F R U I T S  T R A D I T I O N N E L  D E  L A  V A L T E L I N E )

€  1 2

P A N N A  C O T T A  A L L E  F R A G O L E  F R E S C H E

P A N N A  C O T T A  A U X  F R A I S E S  F R A Î C H E S

€  8

C R È M E  B R U L É E  A L L A  V A N I G L I A  B O U R B O N

C R È M E  B R Û L É E  À  L A  V A N I L L E  B O U R B O N

€  8

Desserts

C O L L E Z I O N E  C I O C C O L A T I N I  F O N D E N T I

C O L L E C T I O N  D E  C H O C O L A T S  N O I R S

€  6
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	SPAGHETTONE ORO GRAGNANO ALL’ASTICE BLU IN CREMA FRANCESE SPAGHETTONI ORO DI GRAGNANO AU HOMARD BLEU  EN CRÈME FRANÇAISE
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