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Seit 1908 empfangt unsere Familie Gaste und Reisende mit demselben Geist:
sie sollen sich wie zu Hause fiihlen.

Hier ist Tradition keine Erinnerung, sondern ein solides Fundament, auf dem
wir aufbauen.

Jeden Tag wihlen wir die besten Produkte aus unserer Region aus und
respektieren ihre Saisonalitdt und Identitat.

Wir verarbeiten sie mit modernen Techniken, Prazision und Kreativitat.
Das Ergebnis ist eine Kiiche, die Giiberrascht, ohne ihre Seele zu verlieren.
Ungewohnliche Kombinationen, feine Ausgewogenheit, authentische
Aromen.

Ein professioneller Service, stets herzlich und aufrichtig.

Ein junges, neugieriges und leidenschaftliches Team.

Fir uns ist Gastfreundschaft eine Geste, keine Formel.

Und jedes Gericht ist ein Dialog zwischen Vergangenheit und Zukunft.

Infermalisnen for vnsere Ciasle \\

UNSERE SPEISEKARTE WIRD REGELMASSIG ENTSPRECHEND DER
SAISONPRODUKTE ANGEPASST.

GemaB der EU-Verordnung 1169/2011 bitten wir unsere geschitzten Gaste,
das Personal tiber Allergien, Unvertraglichkeiten oder erndhrungsbedingte
Krankheiten zu informieren, damit wir IThnen den bestmdglichen Service
bieten kénnen.

Gerichte, die fir Vegetarier und Zdliakie-Betroffene geeignet sind, sind
mit den Symbolen gekennzeichnet:

\/ VEGETARISCH

ZOLIAKIE-FREUNDLICH

GEDECK € 3.50
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FRITIERTE BUCHWEIZENKUGELN KASEGEFULLT
IN OLIVENOLEMULSION UND VELTLINER APFELESSIG

€13 V

DAME BEKLEIDET MIT BRESAOLA- KASESCHEIBEN
SO WIE MIT KLEINEN STEINPILZEN IN OL

€16 (30

FALSCHE KALBSHAXEN-LASAGNE MIT ROGGENPASTA,
HALBFETTE CASERA-VELTLINERKASE

€16

GEBRATENE THUNFISCH-DARNE MIT GEROSTETEM WEISSEM SESAM
UND BLUMENKOHLCREME MIT SARDELLEN AUS KANTABRIEN

€18 @j}

PIEMONTESER FASSONA-RINDERTATAR,
KRAUTERCREME, SENFMARINIERTE APFEL UND CASHEWKERNE

€18 ( ¥



PORTUGIESISCHER KABELJAU
SCHONEND BEI NIEDRIGTEMPERATUR GEGART
MIT ALPENKRAUTERNBUTTER KERZE

X)

L

&5@ QW@

MANFRIGULI: SEIT 1970 EINE VON UNSEREN TYPISCHEN SPEZIALITATEN
(GRATINIERTE CRESPELLE MIT KASE UND BROT GEFULLT)

€ 14 V

€18 ("\

PIZZOCCHERI: TEIGWAREN AUS BUCHWEIZEN MIT KASE,
WIRSING UND KARTOFFELN

€ 14 V

—\Q“

RICOTTA- UND TREVISO-RADICCHIO-TORTELLI,
ROQUEFORTCREME UND GERAUCHERTER SCHWERTFISCH

€16

RISOTTO TENUTA MARGHERITA,

JULIENNE VOM SAN-DANIELE-ROHSCHINKEN, PISTAZIE, KARDAMOM

€17 \1&)



PARMENTIER-KARTOFFELCREME |
MIT KNUSPRIGEM PANCETTA UND STEINPILZPULVER 7\!|

€12 (4

N’

“§ 4 Tils del. Busn Bicsrde (Gerichl dor jﬂm

KARTOFFELGNOCCHI
MIT 2 JAHRE GEREIFTEM BITTO G.U., BRESAOLA DELLA
VALTELLINA G.G.A.-SPANEN, NUSSBUTTER

€16

Hinweis: Um den Vietri-Keramikteller als Geschenk zu erhalten,
ist es erforderlich, das komplette Degustationsmeni zu wahlen.

V’:’Z@L& ma%t@

GEGRILLTER "ZIGEUNER":
RINDFLEISCHSPIESS MIT SPECK

€ 20 @

ZART GEGARTES FERKELFILET
MIT ORIENTALISCHEN PFEFFERSORTEN

€21



OKTOPUSTENTAKEL VOM GRILL
MIT TAGGIASCA-OLIVEN, KARTOFFELN UND DATTERINO-TOMATEN

€ 26 @

KALBSBACKCHEN IN LANGSAMER GARUNG MIT ROTWEIN SASSELLA,
KARTOFFELPUREE 1.1 MIT BUTTER AUS DER NORMANDIE
UND KNUSPRIGEM BAUCHSPECK

€26 (9

GRILLIERTE ENTRECOTE VON 24 MONATE GEREIFTEM FARSENRIND

(GR. 250)
€ 26 @

HIRSCHRUCKENMEDAILLON, KERNTEMPERATUR 48 °C,
SPINATGNOCCHETTI UND SFORZATO-WEINREDUKTION

€ 30 @

JUNGBULLENFILET MIT GEBRATENEN ARTISCHOCKEN,
GENNARI-PARMESANCREME UND GEROSTETEN PINIENKERNEN

€ 30 @



Das Deguslatiensmens
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DAME BEKLEIDET MIT RINDFLEISCH
UND KASESCHEIBEN SO WIE MIT KLEINEN STEINPILZEN IN OL

o

KARTOFFELGNOCCHI
MIT 2 JAHRE GEREIFTEM BITTO G.U., BRESAOLA DELLA VALTELLINA
G.G.A.-SPANEN, NUSSBUTTER

[e]

WURFEL VOM RINDERFILET MIT BITTO DOP-CREME
UND TARAGNA-POLENTA

o

FIOR-DI-LATTE-EIS
VERFEINERT MIT BRAULIO

€ 60

Mit Veltliner Weinkombination am Glass

(Bianco Terrazze Retiche Igt, Valtellina Superiore Docg, Sforzato
Docg)

ZUSCHLAG € 15

BEIM GENUSS DIESES MENUS ERHALTEN SIE ALS GESCHENK
DEN HANDBEMALTEN TELLER DES BUON RICORDO,
ANGEFERTIGT VON DEN KERAMIKMEISTERN AUS VIETRI SUL MARE.



AUBERGINEN-PARMESAN-TIMBAL

€15V )
Kise

SPEZIELLE AUSWAHL FUR KASEFANS MIT NUSSEN,
HONIG UND MARMELADE

€15 \f Q\\}

TYPISCHER VELTLINER KASE \,|

e V¥ &

Fir unsere Ue(mm =

KLEINE ‘PENNE’ MIT TOMATENSOSSE ODER BOLOGNESE
KLEINER RISOTTOPORTION MIT SAFRAN

PANIERTES KALBSCHNITZEL MIT POMMES FRITES

KLEINER ZIGEUNERSPIESS MIT POMMES FRITES

€10

€10

€12

€12



Hachllisch

PANNA COTTA MIT WINTERLICHEN AROMEN

€es ¥V &

UNSER "TIRAMISU"

€8\f

INGWER-CREME-BRULEE

€es V¥ &

APFELKUCHLEIN AUS VALTELLINA GOLDEN-APFELN MIT ZIMTEIS

€10

SCHOKOLADEN-KUCHEN MIT WEICHEM KERN,
RAHMGLACE UND SCHLAGSAHNE

e10 YV

SAMMLUNG VON ZARTBITTERSCHOKOLADE -\\‘ -

€6\f’



