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Bigné di crema al Bitto e filetto di alice del Mar Cantabrico
o
Selezione dirocher:
al pistacchio di Bronte, alla nocciola trilobata
e alla mandorla tostatag,
rosa di crudo di Langhirano, cavolo cappuccio
e mostarda di frutta
(¢]
Crema di patate di montagna
con finissimo carpaccio di polpo all'olio evo
o
Risotto Tenuta Margherita
con vaniglia del Madagascar e nota piccante
o
Filetto di maialino marinato al whiskey Lagavulin 16 anni
in cottura delicata 60° al cuore, salsa ai carciofi Villacidro
e patate croccanti al Parmigiano Reggiano Gennari
o
Il nostro Panettoncino 2.0
su crema al mandarino e gelato fior di latte candito

VINI
Sauvignon Doc 2024, Bastianich
Riserva La Gatta, Docg 2024, Triacca
Acqua Panna e San Pellegrino
Caffe llly

Sassélla
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