Teitu

D’AUTUNNOQ/OQE

ANTIPASTI

Tartare di capriolo con pesto di noci

e rosa di Casera DOP 70gg €20
Timballo di sfoglia, patate e bocconcini di cervo

con vellutata di marroni e Scimudin €15
PRIMI

Raviolacci ripieni al cervo e ricotta delicata €16

con il suo ristretto al nebbiolo valtellinese

o

Risotto Tenuta Margherita alla zucca, €17

polvere di caffé e ragli di capriolo

SECONDI

Costolette di cervo padellate con spitzli di patate,

olio alla zucca e confettura al mirtillo nero €30

Salmi di cinghiale con puré di zucca Zerbinati €75 \ \
e crumble di olive taggiasche N
DESSERT

“In vetta al Mortirolo”

Castagne glassate con gelato al fior di latte,

granella di meringa e panna montata €10 A4

o

Tortino alle mele della Valtellina IGP,

mandorle pralinate e cioccolato bianco €10 g

Sissella

JIM




