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Infervalisven for unsere (isle

UNSERE SPEISEKARTE WIRD
REGELMASSIG ENTSPRECHEND DER
SAISONPRODUKTE ANGEPASST.

GEMASS DER EU-VERORDNUNG 1169/2011
BITTEN WIR UNSERE GESCHATZTEN
GASTE,

DAS PERSONAL UBER ALLERGIEN,
UNVERTRAGLICHKEITEN ODER
ERNAHRUNGSBEDINGTE KRANKHEITEN
ZU INFORMIEREN,

DAMIT WIR IHNEN DEN BESTMOGLICHEN
SERVICE BIETEN KONNEN.

GERICHTE, DIE FUR VEGETARIER UND
ZOLIAKIE-BETROFFENE GEEIGNET SIND,
SIND MIT DEN SYMBOLEN
GEKENNZEICHNET:

\V VEGETARISCH

) ZOLIAKIE-FREUNDLICH

gedeck € 3

gedeck auf der Terrasse € 4

.
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FRITIERTE BUCHWEIZENKUGELN KASEGEFULLT
IN OLIVENOLEMULSION UND VELTLINER APFELESSIG

Vo oe12

DAME BEKLEIDET MIT BRESAOLA- KASESCHEIBEN
SO WIE MIT KLEINEN STEINPILZEN IN OL

2

€16 |

X

BEI NIEDRIGE TEMPERATUREN GEBACKENE SCHWEINELENDEN (60°C)
MIT THUNFISCHSCHAUM UND GETROCKNETEN KAPERN

€16 (¥)

2

SCHONEND GEGARTER KABELJAU AUF GAZPACHO-CREME

)

€18 |

@

PIEMONTESER FASSONA-RINDERTATAR MIT BURRATA,
BASILIKUMOL UND ROGGENCRACKER

€18 (0

LV,



MEERES-DELIKATESSE: LAUWARMER OKTOPUS,
SEPIA UND GARNELEN IM GLAS GEGART, DATTELTOMATEN IN EVO-OL
UND GARTENPETERSILIE MIT SALZFLOCKEN

€18 !’9
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LAUWARME ZUCCHINI-CREME, MINZE UND FRISCHER ZIEGENKASE

YV e12 9

MANFRIGULI: SEIT 1970 EINE VON UNSEREN TYPISCHEN SPEZIALITATEN
(GRATINIERTE CRESPELLE MIT KASE UND BROT GEFULLT)

V€13

TEIGWAREN AUS BUCHWEIZEN MIT KASE, WIRSING UND KARTOFFELN

Vo €13

BRENNNESSEL-TAGLIOLINI MIT
SAUTIERTEN STEINPILZEN UND KALBSJUS

€ 16



TRISTAN-HUMMER-TORTELLI,
GROSIO-SAFRANSAUCE UND SEPIATINTEN-TROPFEN

€ 18

“TENUTA MARGHERITA” RISOTTO
MIT APRIKOSE IN BUTTER UND FOIE GRAS ESCALOPE
MIT ZITRONENTHYMIAN

€18 @

7%%5 m%@

GEGRILLTER "ZIGEUNER":
RINDFLEISCHSPIESS MIT SPECK

€18 9

ZART GEGARTES SPANFERKEL-FILET MIT JUS UND PFIFFERLINGEN

€20 @

SEETEUFEL MIT KNUSPRIGEM GEGRILLTEM FOCACCIA-SCHLEIER
UND DATTERINO-TOMATEN-ROHKOST MIT BASILIKUM

€ 23



ENTRECOTE DI MANZO ALLA GRIGLIA
RINDSCHNITT VOM GRILL

(GR. 250)

€25 @

SCOTTADITO D’AGNELLO ALLA GRATICOLA
GEGRILLTE LAMMKOTELETTS

€ 25 @

TAGLIATA DI CONTROFILETTO DI CERVO 48° AL CUORE,
MISTICANZA DELL'ORTO E PETALI DI CASERA VALTELLINA DOP STAGIONATO
HIRSCHRUCKEN-STEAK 48° KERNTEMPERATUR MIT GARTENSALAT
UND GEREIFTEN CASERA VELTLIN KASE PETALEN

€27 @

FILETTO DI SCOTTONA CON PORCINI SCOTTATI
E CREMA DI ERBE ESTIVE ALL'OLIO EVO
FARSENFILET MIT GEBRATENEN STEINPILZEN

UND SOMMERKRAUTERCREME MIT EVO-OL

€ 30

ﬂaﬁé ﬂ(eé ﬁw@m @c&m{@

LA DADOLATA DI FILETTO CON CREMA DI
BITTO DOP E BACETTI DI SEGALE
RINDSFILET UND ROGGENKNODELCHEN MIT
KASECREME

€ 25



Deguslalisnsmeni
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DAME BEKLEIDET MIT RINDFLEISCH
UND KASESCHEIBEN SO WIE MIT KLEINEN STEINPILZEN IN OL

BANDNUDELN AUS BUCHWEIZEN MIT KASE, WIRSING UND KARTOFFELN

RINDSFILET UND ROGGENKNODELCHEN MIT KASECREME

SORBET MIT KRAUTERLIKOR "BRAULIO"

€50

Mit Veltliner Weinkombination am Glass
(Bianco Terrazze Retiche Igt, Valtellina Superiore Docg, Sforzato Docg)
ZUSCHLAG €15
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AN Bei Wahl dieser Speise erhalten
') > 1 | Siezuunserer Erinnerung einen
\ J Keramikteller

N Grogin 15 o


https://context.reverso.net/traduzione/tedesco-italiano/Degustationsmen%C3%BC+soll

ise

TOMINO TIEPIDO CON VENTAGLIO DI VERDURE GRIGLIATE
LAUWARM TOMINO MIT GRILLIERTE GEMUSE

\f'€15®

SELEZIONE SPECIALE PER AMANTI DEL FORMAGGIO
CON NOCI, MIELE E CONFETTURE
SPEZIELLE AUSWAHL FUR KASEFANS MIT NUSSEN,
HONIG UND MARMELADE

V €10 @

IL BITTO DOP, IL CASERA VALTELLINA DOP,
LO SCIMUDIN DELLA LATTERIA DI CHIURO
TYPISCHER VELTLINER KASE

Y ¢ &
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LE PENNETTE AL POMODORO O RAGU
KLEINE ‘PENNE’ MIT TOMATENSOSSE ODER BOLOGNESE €7
IL RISOTTINO ALLO ZAFFERANO

KLEINER RISOTTOPORTION MIT SAFRAN €7
LA MILANESE CON PATATINE FRITTE
PANIERTES KALBSCHNITZEL MIT POMMES FRITES €10

IL PICCOLO BASTONE DI CONTROFILETTO
ALLA PIODA CON PATATE
KLEINER ZIGEUNERSPIESS MIT POMMES FRITES €10



) h Hachlisch

PANNA COTTA MIT FRISCHEN BEEREN

V€7®

UNSER "TIRAMISU"

Vo €8

CREME BRULEE MIT VANILLE AUS MADAGASKAR

v e ®

MANGO-PARFAIT MIT WEISSER SCHOKOLADENGANACHE

VY €10 9

SCHOKOLADEN-KUCHEN MIT WEICHEM KERN,
RAHMGLACE UND SCHLAGSAHNE

Vo €10

FRISCH GERUHRTES FIOR DI LATTE EIS
(15 MIN.) MINDESTENS 2 PERSONEN

Vo €20

SAMMLUNG VON ZARTBITTERSCHOKOLADE

Y €6 &



