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FRITIERTE BUCHWEIZENKUGELN KASEGEFULLT
IN OLIVENOLEMULSION UND VELTLINER APFELESSIG

Vo o€12

DAME BEKLEIDET MIT BRESAOLA- KASESCHEIBEN
SO WIE MIT KLEINEN STEINPILZEN IN OL

€15

KALBSHAXE, HAUSGEMACHTER COTECHINO, GEPOKELTE ZUNGE,
GLASIERTE KASTANIE, OBSTSENF UND MEERRETTICHSOSSE

€16

LACHS-BARREN BEI NIEDRIGER TEMPER MIT ZITRUSFRUCHTEN,
WEISSER SOJABUTTER UND SESAM

€17

PIEMONTESER RINDERTARTAR
MIT SAISONALEM TRUFFEL UND TRAUBEN-CHUTNEY

€18

WARMES ALPENFORELLENFILET
AUF FENCHELCREME UND LIMETTEN, MIT GETROCKNETEM HIMBEER

€18



Cusle Gange

KASTANIENCREME MIT PARMIGIANO REGGIANO GENNARI
UND WACHOLDERPULVER

V €12

MANFRIGULI: SEIT 1970 EINE VON UNSEREN TYPISCHEN SPEZIALITATEN
(GRATINIERTE CRESPELLE MIT KASE UND BROT GEFULLT)

Vo €12

TEIGWAREN AUS BUCHWEIZEN MIT KASE, WIRSING UND KARTOFFELN

V€13

DOPPELT GEGARTER RAVIOLI MIT RICOTTA UND GOLDEN-APFELN, GEFULLT MIT
LANDHUHNRAGOUT UND THYMIANPFEFFER

€ 14

DOPPELT GEGARTER RAVIOLI MIT RICOTTA UND GOLDEN-APFELN,
GEFULLT MIT HUHNRAGOUT UND THYMIANPFEFFER

€16

RISOTTO RISERVA SAN MASSIMO MIT ERBSENCREME,
GEBRATENEN THUNFISCHSTUCKEN, KNOBLAUCH UND PECORINO-CRACKER

€18



GEGRILLTER "ZIGEUNER":
RINDFLEISCHSPIESS MIT SPECK

€18

ZART GEGARTES SCHWEINEFILET
MIT ARTISCHOCKEN UND GEREIFTEM CASERA-CREME

€ 20

FISCHSUPPE MIT CROSTONE - MIESMUSCHELN,
VENUSMUSCHELN, GARNELEN, SEETEUFEL, SCHWERTFISCH

€ 20

RINDSCHNITT VOM GRILL (GR. 250)

€25

KALBSKINNSTUCK IN LANGSAMER GAREN MIT STEINPILZEN

€25



KANINCHEN-LENDENSTUCK CBT MIT RUCOLA,
TAGGIASCA-OLIVEN, DATTERINI, EIGENEM JUS UND POLENTA TARAGNA

€ 25

HIRSCHFILET (BEI NIEDRIGER TEMPERATUR GEKOCHT)
MIT GESALZENE BUTTER, ZITRONENTHYMIAN UND KRAUTERKLOSSCHEN

€ 27

SCOTTONA-FILET MIT FOIE GRAS,
CROSTONE, MARSALASAUCE UND SAISONALEM TRUFFEL

€ 30

Falle del Buon Klcorde

\Groso 69~ RINDSFILET UND ROGGENKNODELCHEN MIT
KASECREME

€ 25



DAME BEKLEIDET MIT RINDFLEISCH
UND KASESCHEIBEN SO WIE MIT KLEINEN STEINPILZEN IN OL

BANDNUDELN AUS BUCHWEIZEN MIT KASE, WIRSING UND KARTOFFELN

RINDSFILET UND ROGGENKNODELCHEN MIT KASECREME

SORBET MIT KRAUTERLIKOR "BRAULIO"

€50

Mit Veltliner Weinkombination am Glass
(Bianco Terrazze Retiche Igt, Valtellina Superiore Docg, Sforzato Docg)

ZUSCHLAG €15

/ Q.P*NTE S4
o) ,-n“%.,%‘r% . . .
& ?\/x Bei Wahl dieser Speise erhalten
A, () S . . .
iy ¥y Sie zu unserer Erinnerung einen

A
Keramikteller

mw:{\r\,

Grosio )


https://context.reverso.net/traduzione/tedesco-italiano/Degustationsmen%C3%BC+soll

Aase

LAUWARM TOMINO MIT GRILLIERTE GEMUSE

Vo €15

SPEZIELLE AUSWAHL FUR KASEFANS MIT NUSSEN,
HONIG UND MARMELADE

VY €10

TYPISCHER VELTLINER KASE

\f€7

KLEINE ‘PENNE’ MIT TOMATENSOSSE ODER BOLOGNESE €7
KLEINER RISOTTOPORTION MIT SAFRAN €7
PANIERTES KALBSCHNITZEL MIT POMMES FRITES €10

KLEINER ZIGEUNERSPIESS MIT POMMES FRITES €10



Nachlisch

PANNA COTTA MIT MANDARINENCREME
\r €7

UNSER "TIRAMISU"

\'e €8

KURBIS-CREME BRULEE MIT AMARETTO-BISKUIT

\g €8

‘“MORTIROLO”
GLASIIERTE MARONEN MIT FIOR DI LATTE-EIS,
MERINGUEBRUCH UND SCHLAGSAHNE

\Ye €10

SCHOKOLADEN-KUCHEN MIT WEICHEM KERN,
RAHMGLACE UND SCHLAGSAHNE

\f €10

OFENAPFEL MIT VANILLECREME, EIS UND ZIMT

\Ye € 10

SAMMLUNG VON ZARTBITTERSCHOKOLADE

\ €6 ()



