
Specialità d’autunnoSpecialità d’autunno

SFORZATO BLACK
EDITION 
VALTELLINA 
SUPERIORE 
DOCG 2018,  PLOZZA
€ 9

T A R T A R E  D I  C A P R I O L O  
Q U E N E L L E  D I  D E L I C A T O  C A P R I N O  A L L E  E R B E  E  C R E M O S O  A L L A  Z U C C A
€  2 0

T O R T I N O  T I E P I D O  D I  S F O G L I A  
F A R C I T O  A L  F A G I A N O  E  P A N C E T T A  C R O C C A N T E  S U  C R E M A  A L  B I T T O  D O P  G I O V A N E
€  1 5

R A V I O L I   A L L A  Z U C C A  E  C A F F È  
C O N  R A G Ù  D I  C I N G H I A L E  I N  L E N T A  C O T T U R A                                              
€  1 6

R I S O T T O  R I S E R V A  S A N  M A S S I M O  A L L A  C R E M A  D I  C A S T A G N E
S C A L O P P A  D I  P A T É  D I  C E R V O  E  P O R C I N I  P A D E L L A T I
€  1 8

S A L M Ì  D I  C A P R I O L O
P O L E N T A  T A R A G N A  A F F U M I C A T A ,  P A N E  C R O C C A N T E  E  C R U M B L E  A L  L A R D O
€  2 5

C O S T O L E T T A  D I  C E R V O  S C O T T A T A
R I D U Z I O N E  A L L O  S F O R Z A T O ,  C H U T N E Y  A L L E  M E L E  E  C R E M A  D I  Z U C C A
€  3 0

“ M O R T I R O L O ”
C A S T A G N E  G L A S S A T E  C O N  G E L A T O  A L  F I O R  D I  L A T T E ,  
G R A N E L L A  D I  M E R I N G A  E  P A N N A  M O N T A T A                                                   
€  1 0

C R È M E  B R U L É E  A L L A  Z U C C A  
C O N  B I S C U I T  A L L ’ A M A R E T T O                                                         
€  8

DA VENERDI’ 27 SETTEMBRE 2024

HOTEL SASSELLA RISTORANTE JIM       VIA ROMA,2       I-23033 GROSIO (SO)    TEL. 0342 847272    jim@hotelsassella.it 


